
Botsched, fröiher – wat joev et duw net alles?!
Net mär Amdeij än Krenelin.
Mer hau ouch etlije jou Metzjereie e Botsched
ävel mär eä Lisa va Petesch!

Puttes van et Lisa,
dat jet et nun ouch at lang net mieh:
e Botsched op der Maat,
kot beij et Landesbad.
Än ouch singe Höitkies
dat wor der beiste wahl witt än breät,
än dan sing Leäverwooesch,
die wor hör Buusche weät.

Wenn eämol noch et Lisa köem,
ich mich zwei duzend Reng va deä Puttes op Vörroet nöehm.
Ävvel et es lang ze spie – 
jenge Puttes mieh – van et Lisa!

Ich öeß deä Puttes op der Stell,
janz ejal ov heä fresch, of jeröücht samt et Wooeschtefell.
Et jet, deät et noch sue wieh – 
jenge Puttes mieh – van et Lisa!

Puttes van et Lisa,
wenn et döm jetz en der Hömmel jet,
hai mer en Ursaach mieh,
op Eäde brav ze siie!

Wenn eämol noch et Lisa köem,
ich mich zwei duzend Reng va deä Puttes op Vörroet nöehm.
Ävvel et es lang ze spie – 
jenge Puttes mieh – van et Lisa!

Ich öeß deä Puttes op der Stell,
janz ejal ov heä fresch, of jeröücht samt et Wooeschtefell.
Et jet, deät et noch sue wieh – 
jenge Puttes mieh – van et Lisa!

Von Richard Wollgarten

Ejal, ov de nöi Rekrute van de Penn d’r Eeäd avleäje
op Puttes än Wachelter, of datt de Jecke
sich tösche Sprenge än Senge met ene
jeröüchte Stomp Puttes stärke. Jenou
wie Prente än Poschweck köit d’r Öcher
ouch Puttes ze jedder Johreszitt. E Bot-
sched wor jebroene Puttes sujar Tradi-
ziuen beij d’r Chreßmes-Morjenskaffie.
Ouch beij Hömmel än Eäd darf jebroene
Puttes net feähle. Ävver selvs ene Täler
Kompes jarniert mer at ens jeär dermet,
aplaatsch Schlupphössje of Schnüzzje.

E Rezeppche för e lecker Möffelche jefälles:

En Schneä Toast-Brued met jät jekouchde Kompes van de lejste
Meddaag beleäje, än dat met Schivjere jeröüchte Puttes avdecke.
Dat Janze för en Menütt of zwej-dreij een de Mikrowell. Dat ampert!
Lott et Üch jot schmaache.

Mer sät een Oche: „Lejjv Kenk hant vööl Name.“ Dat jeld ouch heij.
Blutwurst heäscht nevver Puttes ouch Blotwoesch, Schorittebelster
än Schwazze Fränz.

Auch ohne et Lisa (s. rechts) kann man in Aachen noch leckeren
Puttes genießen: Exempelswis op d’r Lendepläi beij d’r Zeiss. Hier
bereitet der Enkel van et Mila (die 1926 das Geschäft gründete und
mit ihrem Krämerladen so bekannt war wie et Lisa mit ihrer Metz-
gerei) traditionelle Puttesvariationen zu. Metzgermeister Karl Zeiss
weiß, dass Puttes nicht nur immer noch beliebt ist, sondern ein
Revival erlebt. Acht bis zehn Kilo Puttes samt dem traditionell süffi-
gen Puttesorden gehen an den jecken Tagen am Lendepläi über die
Theke. Puttes ist in, wird sogar von führenden Chefköchen ger-
ne wieder auf die Teller gebracht – vor allem natürlich in Aachen!

Fastelovvend een Oche – ohne Puttes jeäht et net!

Puttes vanet Lisa
Von Richard Wollgarten

Das Puttes-Revival
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